


ESTROVERSO, ESIGENTE, VULCANICO.
Un liquore ibrido che sfugge alle normali classificazioni: non è un Vermouth e non è un classico Bitter.  

È un crocevia di rimandi, di collegamenti, di sensazioni.



I COCKTAIL IN CUI  
ETNABITTER FA LA DIFFERENZA



ETNA RUBINO

FRANCESCO GIORDANO

2/10 ETNABITTER - 2/10 Passoa - 2/10 Vodka Liscia - 4/10 Prosecco



HIPPY NEGRONI

LUCA PICCHI

3 cl Casta / 3 cl Etna Bitter / 2 cl Carpano Antica Formula Vermouth / 1 Bsp 
Cointreau / 2 Dash Bitter / Spray Ginger Spirit



SICILIANO

LUCIANO FERLITO

4 cl Campari / 4 cl Etnabitter / Soda Aromatizzata



CAMPAGNE ETNEE

GIOVANNI DI MAURO

4,5 cl ETNABITTER / 2 cl liquore bergamotto / 2,5 cl succo limone / 2 cl 
sciroppo arancia / 4 dash angostura bitter 



NEGRONI D’ALTAVILLA

GIANLUCA AMONI

5 cl di gin aromatizzato alle carrube / 5 cl di Etnabitter / 5 cl di Campari 
Un cucchiaino di China Clementi / Buccia di limone, salvia e rosmarino per 

completare il cocktail.



TIKILIA

PAOLO FAZIO

4 cl Vodka / 3 cl Etna bitter / 0,5 cl Orange Curaçao / 1,5 cl sciroppo mandorla / 
1 cl succo limone / 10 cl succo arancia / Pepe Rosa



MILANOTAORMINA

GIUSEPPE CRISAFULLI

4cl Etnabitter / 4cl Cynar / Splash soda / Gocce di Angostura



MARTINEZ

SALVO DI CAUDO

4 cl Gin / 4 cl Etnabitter / 2 cl Maraschino



VULCANICO

MARCO RASTA

4,5 cl di Etnabitter / 4,5 cl di Martini / Soda / Fetta d’arancia



HANKY PANKY KITSCH

GIUSEPPE MIGLIORE

Etnabitter / Vermouth Kitsch / Fernet Branca



L’ESTATE NON FINISCE

ETNABITTER

5 cl Etnabitter / 2,5 cl Succo di Limone / 2,5 cl Succo d’arancia / Tonica



MAGENTA BITTER

LORIS MAURO

Etna Bitter / Paranubes Rum / Vini Rosso Cherries / Sul bordo del 
Bicchiere: Polvere di Agrumi e capperi, zucchero vanigliato



EL CHAPO

KYANO SPYNA

1/3 Chartreuse 1/3 Mezcal 1/3 Etnabitter



ETNA SODO

SIMONE GRECO

2,25 cl di succo di lime / 1,5 cl orzata / 3 cl Etna Bitter / 3 cl Tanquery 
sevilla / 2 dash di angostura



FIORE DELL’ETNA

STEFANO AZZARO

3cl dry gin / 1,5cl etna bitter / 1,5cl chartreuse giallo / 1,5cl liquore alle rose / Bordatura 
con miele di zagara e fiori di lavanda / 3 goccie bitter lavanda / Top metodo classico o 

Champagne / Zest strizzati sul bicchiere con buccia di arancia e limone



OGNI MESE SCOPRI I NUOVI COCKTAIL  
SU ETNABITTER.IT 


